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Suppe 

 
 
 

  € 

   

Rinderkraftbrühe vom Rhöner Weiderind   6,5 

Einlage | reichlich Petersilie   

   
   

Kleiner Starter „Fingerfood“    

   

Ziegenkäse „Saltimbocca“   7,2 

Salbei | Baconmantel | Kirschchutney | Baguette   
   

Sommerrolle Rhön trifft Vietnam - vegan -   7,4 

Sommerrolle mit Rhöner Dinkelnudeln | gepickelte Karotte | Pfirsich | 
Sprossen | Salatspitzen | Limetten-Chili-Sauce 

  

   

   

   

Salat    

   

Kleiner bunter Salatteller   5,0 

                                     wahlweise mit: plus  
                                                         Baguette  0,5 

   

Zitronen Burrata X Ochsenherztomate  15,8 

Pfirsich | Natives Olivenöl | Rucola | Baguette   

   

Bunter Salatteller der Saison  14,9 

Rohkostsalate | Kräutervinaigrette | geröstete Kerne |  

Kirschchutney | Baguette 
 

 

wahlweise mit: plus  
gebratenem Saiblingsfilet -Rhön-  6,9 
gebratenen Hähnchenstreifen -Rhön-  5,4 
hausgemachte Falafel  4,9 

   
   

Geflügel    

   

Rhöner Landhähnchenspieß -Rhön -   22,8 

Kräuterrisotto | Erbsen | Parmesancrunch | Kirschtomaten   
   

   
Die mit -Rhön- gekennzeichneten Gerichte sind mit/aus regionalen Rhöner 
Produkten. Unseren Hersteller- und Lieferantennachweis finden Sie anbei.     
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Vegetarisch & Vegan 

  

  € 

Kräuterrisotto -  17,9 

Erbsen | Kirschtomaten | Parmesancrunch | Rucola   

   

Rhöner Dinkelreisbowl –Rhön, vegan-  17,9 

rotes Gemüse-Curry | Salatspitzen | Kürbiskerne   

wahlweise mit:   
gebratenem Saiblingsfilet -Rhön-  6,9 
gebratenen Hähnchenstreifen -Rhön-  5,4 
Knusprige Falafel-Bällchen  4,9 

   

Vegetarischer Burger   16,8 

Amaranth-Bratling -Rhön- | Radieschen-Relish | Blattsalat | Gurke | Tomate |  

Krautsalat | Ziegenkäse | Aioli 
  

wahlweise mit: plus  
Ringelpommes & Limetten-Gurken-Dip  3,8 

   

Rhöner Belugalinsenragout  –Rhön, vegan-  18,3 
Dinkelnudeln | Zucchini | Karotte   
   

Rind  
 

 
 

  
 
 

Südamerikanisches Rumpsteak   24,9 

hausgemachte Kräuterbutter | Pommes Frites   
wahlweise mit: plus  

sautiertem Gemüse  5,0 
   
   

Gebratene Rinderleber vom Rhöner Weiderind   19,9 

hausgemachte Röstzwiebeln | Bratkartoffeln   
   

   

Sonnentau Burger   17,3 

Weiderind-Patty -Rhön- | Radieschen-Relish | Bacon | Blattsalat | Gurke |  

Tomate | Krautsalat | Ziegenkäse | Aioli  
 

wahlweise mit: plus  
Ringelpommes & Limetten-Gurken-Dip  3,8 
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Schwein 

   

Schweineschnitzel Wiener Art  -Rhön -   16,7 

Pommes Frites   

   

Sonnentau Klassiker | „Bauernschmaus“ -Rhön -
  19,8 

Schweineschnitzel Wiener Art | mit Schinken und Käse überbacken | Pommes Frites  

   

Holzfällersteak -Rhön -   20,9 

Schweinenackensteak | Bacon | Röstzwiebeln | Grilltomate |  

Limetten-Gurken-Dip | Bratkartoffeln 
  

   

   

Fisch    

   

Rhöner Edelfisch X Riesengarnele   

 
26,2 

Dinkelnudeln | sautiertes Gemüse | Paprika-Jus    
   

Pochierte Rhönforellenfilet mit Wurzelgemüse   24,4 

Sesam-Kartoffeln | Wurzelgemüse | Limetten-Gurken-Dip   
   

Matjes Hausfrauenart   16,1 
Matjesfilets | Schmand | Essiggurken | Apfel | Zwiebel |  

Petersilienkartoffeln -Rhön- 
  

   
   

Kalte / Kleine Gerichte    

   

Fischers Hochzeit Toast   13,6 

Räucherforelle-Rhön- | Erbsencreme | Limette | Mango | Gurke | Salat | Kresse | 
Rosa Pfeffer | Toastbrot 

  

   

Strammer Max   13,9 

Bauernbrot | hausgeräucherter Schinken | zwei Spiegeleier -Rhön-   
   

Sonnentau Brotzeit -Rhön -   14,9 

Hausgemachte Wurstauswahl | hausgeräucherter Schinken |  

Fränkischer Gerupfter | Bauernbrot | Meerrettich | Senf 
  

   

Hausgemachte Schweinesülze   16,1 

Essig-Öl | Gewürzgurken | rote Zwiebeln | Bratkartoffeln   
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Dessert 
 

 
 

   

  € 

   

Hafer-Tiramisu -Vegan -   8,3 

Dinkel-Biskuit | luftige Hafercreme mit Tonkabohne | marinierte Kirschen | 
Hafer-Crunch   

 

   

Gefüllter, marmorierter Crêpes mit Beeren   8,6 

Quark-Creme | Joghurt-Zitronen-Eis | Frische Beeren    
   
   
   

Kleine Süße Verführung, Creme mit Früchten  4,2 

wahlweise mit:    
Kaffee  6,9 
Espresso  6,5 
Cappuccino  7,5 

   
   
   

Rhöner Bauernhofeis, Dermbach -Rhön- 
 

 

   

Nussknacker   8,7 

Walnusseis | Schokoladeneis | Sahne | Walnüsse    

   

Coupe Dänemark   7,5 

Vanilleeis | Sahne | Schokoladensoße   

   

Schlemmerbecher  

 9,3 

2 Erdbeereis | 1 Joghurteis | Joghurt | Sahne | Früchte | Himbeersoße   

   

Eis & Heiß  

 9,2 

Vanilleeis | Himbeeren | Sahne   

   

Gemischtes Eis  

 6,2 

Schokoladeneis | Erdbeereis | Vanilleeis   
                                     wahlweise mit: plus  
                                                              Sahne  1,0 

   

Kinderbecher  

 5,0 

drei Sorten Eis nach Wahl | süß und bunt garniert   

 


